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Carpaccio von der geräucherten Entenbrust 
mit Balsamico-Preiselbeerchutney,  

Petersilie, Pinienkerne und Wildkräutersalat 
*8,b,c Weizen,e,h,i,j,k,l 

 

oder 

Weißes Tomaten-Schaumsüppchen 
mit Flusskrebsen und Kresseschaum 

*8,b,f,j,m,Weizen 
 

***** 
Mit Prosecco aufgegossenes Taybeerensorbet 

*5,f 
 

***** 
Kross gegrillter „Skrei“ Winterkabeljau  

auf Paprika-Chorizosud 
und gebackene Wildkräuter-Risottobällchen 

*8,b,f,j,l,m,n,Weizen 
 

oder 

Mit Aromaten und Trüffel gewickelter Kalbsbraten 
auf Rotwein-Zwiebeljus 

mit 7-Kräuter Pastinakenpüree und lila Kartoffelgnocchi 
*8,b,c,e,j,Weizen 

 

***** 
Hausgebackener Himbeer-Schokoladenkuchen 
mit flüssigem weißen Kern, dazu Rosenwasserluft, 

Amaranthcrumble und Mandel-Rahmeis 
*8,b,e 

für 2 Personen als 3-Gang Menü    € 79,00 
inkl. Aperitif und  Sorbet als Zwischengang 


