
 

 

 

 
 

 

Vorspeisen         
 
 

„Grüße aus Hessen“ 

3erlei Bruschetta  
Grüne Soße und Wachtelei | gebratene Blutwurst und Apfel-Chutney 

Gebeizter Saibling + Senf- Dill-Gel | Roter Mangold | Kartoffel- Speckdressing 13,50 € 
 

2erlei vom Lachs  
Tatar | in Sesamsalz gebratenes Filet | Tomaten-Safransud | Friséesalat  15,80 €                                    

Eingelegte Radieschen | Giessener Kresse „regionales Produkt“   

 
Salatteller 
 

 

Knackiges aus dem Salatbeet mit Balsamicodressing  
Giessener Kresse „regionales Produkt“ | geröstete Kerne | Goji Beeren 

Croûtons | Baguette 
  

wahlweise  
 

als großer Salatteller        13,00 € 

mit gebratenen Landhuhnbrust-Streifen „regionales Produkt“   16,50 € 

mit gebratenen Fischfilets       19,90 € 

 
Suppen 
 

Weiße Tomatenschaumsuppe 
mit tomatisiertem Flusskrebs- Fenchelsalat         10,50 € 

 

Gurken-Kaltschale  
mit gebackenem Fischfilet „regionales Produkt“        10,00 € 

 
Vegetarisch  

 

Tagliatelle aglio e olio         
Rucola | Parmesan- Knoblauchsauce | Chiliöl  15,00 € 
wahlweise mit Seawater Garnelen       25,50 €

     
Flammkuchen 
 

Flammkuchen ‚Elsässer Art‘        11,90 € 
Rosmarinschmand | Speck | Zwiebel | Schnittlauch 
 

Flammkuchen ‚Italia‘         14,50 € 
Rosmarinschmand | Anti Pasti-Gemüse | Pilze | Parmaschinken | Rucola 



 
 

 

 

 

Hauptgerichte  
 
 

Fischvariation  

Rucola- Kartoffelstampf | Paprikagemüse      29,80 € 
 

Rosa gebratene Entenbrust  
Pfifferlinge | Polenta | Kohlrabi  28,00 € 
 

Surf & Turf     

Kalbsbacke | Seawater Garnele | Süßkartoffelcreme | Marktgemüse   29,50 € 
 

Wiener Kalbsschnitzel  
Bratkartoffeln | Preiselbeeren | bunter Blattsalat     27,90 € 

 

„Hot Pot“ 

unser Vogelsberger Spezial unter dem Motto Der Vulkan kocht  

Rosa gebratenes Rinderragout „regionales Produkt von Der Vogelsberger“ 

Buntes aus dem Gemüsebeet | Speck- Lauchknödel     29,80 € 
 

 

 

Steak  
 

Kalbsrückensteak         32,00 € 
 

Rindersteakhüfte „regionales Produkt von Der Vogelsberger“     30,90 €  
 

Argentinisches Rinderrückensteak      32,50 €  
 

Iberico Secreto “Stück zwischen Rücken und Lende“   31,90 € 
 

 

dazu servieren wir  
 

Jus | Grillkartoffel | Sauerrahm-Dip | Blattsalat oder Gemüse  

 

 
Dessert 
 

Melonensüppchen 
Gepuffter Amarant | Früchte | Bio Buttermilcheis „regionales Produkt vom Selgenhof“ 12,50 € 

 

Kirsche ‚Hell & Dunkel‘  
Schokolademousse | Kirschsorbet | Chili | Kirschkonfit    12,50 € 

 

 

 


